presion

« El agua polable deberd ser usada donde sea necesano para evitar
contaminacion

« El hielo que se utilice en cualquier parte del proceso de produccion deberd ser
tabricado a parti de agua impia o polable

« El hidlo debera ser aplo para humano, er do y a granel y estar

protegido de cualquier o 100

M.

« Eleviscerado, la basura y olros i b e y ser d
de las instalaciones.

« La de hos no debe rep: un resgo de O

« Los peces muertos y vi que se para ser pueden
ser dos en la piscigrany en un lugar adecuado para este proposio o

@n Pozos sép con cal)

GRITERIOS EN SANIDAD ACUICOLA

La sanidad acuicola es el estudio de las enfermedades que afectan a los

organismos acualicos cullivados, silvestres y de omalo, asi como el conjunio de

practicas ala p 50, diagnostico y conlrol de las mismas. Uno

de los objelivos de estas acciones es el de prevenic enfermedades, en lugar de

aplicar Wratamiento QUIMICO para recuperar el buen estado fistolégico de las

wuchas.

Utilizar huevos y crias certificados

Mantener densidades de siembra adecuadas a la espece y a las lécncas de

cullivo, para eslo es necesano considerar la edad y laila de los peces.

capacidad de carga del estanque, la biomasa, etc

Proveer los requenmientos nutricionales de los peces a lravés de alimentos

balanceados

Para manlener la calidad del agua, se deben usar densidades de peces y
de alk das a la capackiad de carga La alimentacion

debe ser aproplada para que sea consumido complelamente $in Cejar exceso

de residuos en el agua

« LOS peces muertos o enfermos deben ser desechados en forma sanlana para

evitar la propagacion de enf dades, la causa de la muerte debe sel
nvestigada

« No debe permilis la da y p de en la
piscigranja, ya que astos pueden consttuir una fuenle de infeccones al
ntrodk en los y J Ademas que las heces de eslos

animales pueden contaminar el agua de cultivo,

. Se debe mantener una buena cabdad del agua de acuerdo a los

de la P . caldad bactenoldgica del agua. niveles

per de quimicos ( s jles pesados, plaguicidas,
elc) en agua y suelo, siio adecuado de produccion (lejos de fuenies
potenciales de contaminacion)

+ La piscigranja dete contar con un plan de administracidn y manejo que ncluya
un prog sanitario, plog! de MONItoreo y acciones comectivas

G

Todas las consideraciones antenores deben ser comprendidas de manera
integral, ya que cada una es importante para ia oblencion de produclos sanos e
inocuos (aquello que no hace dafo 0 no causa aclividad negativa a la sakud),
ademas que muchas de ellas estan correlacionadas para oblener l0s resultados
deseados

INQCUIDAD DURANTE. DEL ALIMENTO

« Tener un & do donde exch se guarde el alimento
Esle debe estar ventdado y con paredes y techo a prueba de goleras para
proveer un ambiente fresco y seco El almacén se ubica en un area aislada de
las nstalaciones de cullivo y Con un acceso separado

£1 alimento debe estar almacenado conectamente, es dec, el aimento debe
ser almacenado en un lugar OSCuro y ventilado La exposicidn del aimento a la
luz natural por periodos prolongados ongina el proceso oxidalivo {rancio) del
contenido ipidico

Proporcionar alimento a las wuchas de acuerdo al estadio (alevinos,

-

puvenites,. )
« El aimacén debe tener un o st que p el
de los los en loles p te marcados de acuerdo a su Upo y

fecha de compra

£l aimacén debe ser vigilado y protegido contra la ntroduccion de aves,
(oedores u olro tipo de plaga Debe mantenerse Impio y no almacenarse
cerca o en contacto con plaguicidas, herbicidas, combustibles u olros agentes
quimicos que representen un nesgo para la inocudad

Se debe designar al personal que eslard a cargo de la recepcion del alimento
y de levar el control del que se uliliza para alimentar a ios peces en cada
estanque

£1 alimento debe comprarse y uliizarse antes de la fecha de expiracion

Los costales de ahmenio almacenados deven colocarse sobie lanmas ©
panhuelas y no deben estar en contacto con las paredes del almacén

£1 alimento debe almacenarse 9@ forma que se practique la rotacion de los

{
jot. _ eslo significa que se usa primero el alimenlo que tlegé pnmero a la
piscigranja
Generalmente el amacén se ubica en un area aislada de las nslalaciones de

cultivo y con un acceso separado, o que permite reducii el Nesgo de lransmisItn
de enfermedades a través del personal o de los vehiculos de entrega

WW.WMIAMAM

EARMACOS

£l uso de suslancias qui y 18 debe ser la

cahdad de | y de exp on Un criteri jal para la

seleccién, es nunca utilizar yfa P

ES imp que los pi tengan conocimiento de cOmo  aphcar

cualg de los P do las dosis das, el penodo de

P el uso apropiado y olra on, incluyendo las precauciones

de segundad para el ser humano y el ambiente

NUNCA se deben ulilizar dosis alas a Su uUSo porque No

se eliminara a las bacleras y se creard al as de

que el ratamiento no cumplird con el obj de ia d de los
Es muy id s de los fa

g P que
crean conlaminacion el producto final y en el ambiente Existen dderentes
tan un allo riesgo paca la salud. los peces, el

peligrosas que repr

y propiedad por tener prop cor ; . loxicas,
radioactivas o flamables
INOCUIDAD DURANTE LA COSECHA
La cosecha de Trucha “Arco iris” Oncorhynchus mykiss es un proceso que se
debe reabzar de c para ol la cahdad del producio en la

tase final del cullivo. Durante la cosecha deben lomarse precauciones para evitar
las raspaduras o dafo en la piel y came de los peces También debe reducise el
eslrés de las ruchas duranie la cosecha ya que la caldad de la came puede ser

clada Es a los peces lo mas rapdamente posibie

para evitar el sulamiento innecesarno

« Las les e i | parala Hacion de
los peces a kmpios, h dos y en buen estado

+ Aplicar 1é prop de cosecha para el daio fisico y evilar
ul eslrés de los peces

« Las truchas no deben se al calor oa es bruscas de

wperalura, 0 exp al sol 0 a super que hayan sido

calentadas por éste. Se deben P bajas ia
cosecha para eviar la pr 360 de MICroorg: y afectar la calidad del
producio

L as Wruchas deben ser lavadas de lal manera que queden kbres de sequnentos
tan pronto como la cosecha se haya practicado El lavado se debe reakzar con
agua limpia y a una presion adecuada

« Siel pr va ser lr do a okros sitios después de la cosecha, se

oebe utiizar hielo o un camxrh relrigerado.

LA CALIDAD DEL AGUA ES FUNDAMENTAL EN UN
CRIADERO DE TRUCHAS, PUES ES EL MEDIO DONDE LOS
PECES SE DESARROLLARAN, ASI QUE CONOCER Y
MANTENER LOS PARAMETROS DEL AGUA COMO:
TEMPERATURA, OXiGENO, TURBIDEZ, pH Y AMONIO ES
DE SUMA IMPORTANCIA PARA QUE EL CRIADERO TENGA
UNA BUENA PRODUCCION ACUICOLA.

GOBIERNO REGIONAL AMAZONAS

GERENCIA DE DESARROLLO ECONOMICO
DIRECCION REGIONAL DE LA PRODUCCION

BUENAS
PRACTICAS
ACVICOLAS DE
TRUCHA

CHACHAPOYAS - AMAZONAS
PERU-2017



PRESENTACION

£s una prioridad de 1a Direccion Regional de 1a Produccion-Amazonas el
eslablecimiento de politicas que promuevan \a inocuidad (se refiera a la

ausencia de Nesgos con la dad o muerte causada por el
de aliy 1 con gani
qdmoléﬂtadcodgmnwmd!m diante fa impi 0
dcmlunudemowﬁnd-d”gmmm,‘_‘ y pr
prtnuioddpacado.lmmpm‘ i la incidencia de dad
als p w00 por 18 de los s, COmMO para
P {87 80 s

o

Es responsabilidad del Estado y de los pi M mejorar 13 idad de los
1 pr de la dtura y pesca al Tanto fa DIREPRO-

y P i tidos en cumplir fas nofmas en
materia de ¥ jidad de 1 rivados de la ftura, a fin de reducir los

riesqos an las piscigranjas
E£n la acuicultura, los aspectos de salud publica relacionados con el consumo de

[4 pr de esta SEL nonlorapmdlmﬂonwlu la
presencia de peligros a9 (parasit fas y virus) y quimicos
(plaguicid tales pesados y inas) Dichos peligros solo pueden ser
elininados por radio de la cidn de prog! de buenas practicas de
pr acuico'a, asi como con o0, emisidn y vigilancia de nomas

oduccion Ia
y reguiaciones especificas por parte de las autoridades competentes

Accidn ot Avscl <ol

Las buenas pré de pr y p de p

incluyen, entre otras a) Ia seleccion adecuada del drea de cullivo, b) programas
de monitoreo y control del agua, P c) i
final del producto y d) progf de o para el pi al i

Cuando el sistema de produccion o permite, es lactible la aplicacion de sisltemas
do control, basados en 108 principios de Andiisis de Peligros y Conlrol de Puntos
Criticos (HACCP). .

Este tiptico se ha do siguiendo las cia cidas por la
izacion para la cion y Agrcultura (FAO) y 1a Org 6n Mundial
de la Salud (WHO) a través de la C on de Codex

Elmsmviﬂmhnemdﬁdmddodunmydoscﬁb&bs
principios de Buenas Praclicas de Produccion Acuicola de Trucha, las cuales
abarcan loda la fase de cultivo y afimentacion de los peces, desde el cultivo de
crias, hasta el engorde a talia yla ch

memmuumm&

Ls adopcion de Buenas Précticas de f ol icola (BPPA) iste en

wmdmwdom,d yunto de i normas y

aclividades relacionadas entre si, que estén destinadas a garantizar que estos

produclos mantengan las esp ificach de cahdad i e inocuidad

queridas para el ymmmﬁndelmﬁome {a inocuidad

alammﬂamhmﬂuﬂua‘mvmdmdawprmmnda
60 debido a8 dal i de il

numanos, la falta de das, las ¢ de prog
ew«ﬂosﬁehmmddpenmﬂq‘nuawenlap-wgmpydehs
. y equipo, la utilizacién no qui yfa yel
uso de alimentos contaminados.
Mcgualq\nmoummgmsmwiﬁeos.hprmamwa
consumo humano requiere que lodas 1as ividades anles, durante y despué:

se Z la ap on de s ios de buenas pra en lodos los

eﬂmdehcgqmamnﬁve,

Son los rulinarios que tienen como objetivo asegurar un producto

aceptable al pubico y a los X en lérminos de dad. precio y

calidad %

Lasmsmud-mmmm. estan diigidas a asegurar la

in sostenila e dad del p " el

P 2l medio jente, logrand con ello la sustentabilidad de la actividad

La unphml.o&; de buenas pracicas icolas, ofrace di ay

como por ejemplo

. Se obtiene un alto nivel de calidad sanitana en los alimentos

. Conlribuye a consolidar 13 imagen y credibiidad de la empresa frenle a los
consumidores y aumenta la competitividad

. Contrbuye a la reduccion de costos

- A nta 1a e imp: delv-bqomgmpo,nqutln(
personas involucradas pasan a un estado de conciencia, ganando
y salt ion de que 1a p ion, se realiza con un alto nivel

de sequridad,

Las Buenas Priclicas Awiooiudo!mduwmmurhd-mdnﬂnlqu
contienen los requisitos Nmmmmhmmmdom problemas
wowodmoumwmbhudomomhmmyqumnmw
la inocuidad del producto final

CONSIDERACIONES DE INOCUIDAD
Enmﬁ.hcwmaunomucmacmmmupam
Rom.un,qmmhmwwylucdﬂﬁmoabldmmlmpun
los p ctos pi de la icult Se debe lener en cuenta los
iguient P dos can e
- Asegurar la sidad de los pr los de la acuicultura y 1a pr ion de las
ividad gidas a \a calidad sanilaria de los mismos.
»Wmm«hpmwndivldomwmmdm-noﬂo
ponsable de las practicas de manefo acuicok
. Reaﬁzueﬂmospmnﬂomhuucwnyduwdtm'mos
acuicolas y sus aditivos pr fas précti ias y de
higiene, asi como el uso minimo de agenles lerapéuticos, farmacos,
honmonas, antibidticos y olros quimicos que se ullizan para controlar
enfermedades

ddad:

- Regular el uso de quimk en la acuicullura que sean pesgl 2 la salud
humana y al medio ambiente
- Eliminacién de los hos y despojos de animal | de
1 rios y olros quimicos peligr de lal manera que no
mmmupmmdmmyﬁmdomﬁmu
. Asegurar la inocuidad de fos als tos, p de la acuiculte

Y
ellmmmmmhdddymmvw.mhdem'&um
nckiyendo sl

En el caso de la dad da a nivel piscigranja, la aplk 16
wmm«mmpmmbandemm disminuir
g Ia presencia de potenciales ageates polig! en el product
final Se a un agente pekgr a aquel fisico, quimico o

qummmmmmausmw
Puaamnmwmo,hmﬂadmtamummmla
cuacleds&caqucdmdmmdeslummw:us!meilomalaid
nmww-mmommopmllma

QS
El pefigro en los para el es el agente de ongen
fisico, quimico y biolgico en el product que puede jonar efectos ad
en la salud

PELIGROS BIOLOGICOS: se dera un peligro biolbgico a los org;

ms.aﬁeummueﬂddddwmﬁnnl«uﬁomuoﬁgimsmm
peces pueden ser organismos parasios ( dos, céstodos o soitarias y los
atodos) y nas ( ydrophyla, Vibro p lyticus. Vibro
if Strep inihae, Leplospira 9 Yersinia olitica,
spp, My [ spp_liswalossemmirmnocmlmmh
en el medio acudlico) Existen olras bacterias que son polenciaimente patgenas
ymsnmdm:hmmmwmmhahmm
los éslicos o rnales, éstas son Ula spp.. Shigella spp.,
E hia coli'y Vibrio
cmm-mmrmﬁs'-smad!mdowmm.pubm
en el caso de la producida por acuicultura se idera que no existen peligros
Wsﬁdmwéﬁouwdﬂudmmmuammm
PELIGROS QUIMICOS: los peligros quimicos en el cultivo de trucha son los que
P plaguicidas, olros quimk riales y de onigen natural y los
productos ullizados como medicamentos inarios. Estos
anmlmmbspmsnﬂwblmms-bspmuqu
pueden causar dafo a la salud humana
Los plaguicid: los tos para el batamienlo del agua y los
mmlmmm,umwummmqummptnwmmpugmmla
wMam.Emwmmemmmo-huMhmm
st no son utiizadas de forma adecuada .
Los melales pesados lambién constituyen un petgro quimico, ya que altos
niveles de estos compueslos pueden ser 15xicos a i o
por melales se asocia a las descargas ulilizadas en la industia quimica, por lo
qucsemnmarqundawuuﬁzadapvulanmdtmmomlbna
posibles contaminantes de este Upo

CRITERIOS PARA LA SELECCION DEL SITIO DE UNA PISCIGRANJA A SER
CONSTRUIDA

. Se deben venficar que los paramelros fisico-quimicos dptimos para el
crecimiento de l0s peces. estén presenies durante el aicio de cultivo

en silios exp a gds de

« La piscigranja no debe
plaguicid: u otros quinmk Qs o

-Lamwmeswmuuwmnasmumgoa
Www:ﬁm,mymmmMym
las posibles fuentes de 160 pueden ser lad ‘

« Los eslanques o canales deben tener separadas las entradas y salidos de
aoua.dommqmlaslmndﬂmyloummmumzchn.

. Lumhdnyuiﬂsdolosnlanqmsomdudob‘nulucwmu
para pi i 1a ion de especies no di

Las piscig ya y en cion deben i tigar sobre las
ividades que se realizan en los del sitio y del origen del agua que

utilizan, Es muy impx si existen posibles fuentes de

proveniente de gricol icolas, g o fal, o por

de

-Elpana\ddob«ia:ucmndadomlmndomam.m
actividad, el objetivo es rlos para pr ir 13 cién quimica o
biolégica de los peces

« Las p: que p una dad infecto-contagiosa que pueda

wwwalms«mmmam..mﬁ.wwu
ovu);mdobuhmbquemmwodmmmmlhmmu
'Myuq recuperado, de igual forma si pr hendas 0

portar la indumentana y equipo

%
|

9
Elpmmdmmwumﬂmhmﬂo.hanmm,
uilas cortas y sin esmalte ow-uuoouchtuuoepm'ﬁkduwdelm
tipo de joyas, adomos, relojes y maquillaje

. &mmmmupmmum@m
m:wmmmmmm.Wowmmhn
de p cién y loser o dar sin la debida proteccién
tododpomnﬂdebchvwhsmscmawaypbhymwm:
ouhfodulas.mudoiicivubons.despuosdtiuw\oywowz”
interrumpa sus actividades

INSTALACIONES, EQUIPQ Y UTENSILIOS
. mummmmuammmesumprmmbs

personas, equipo, y vehiculos que ingr a la piscigranja. Las
politicas de enirada a las i 4 iquier p equipo y 1
an ser y g que se cumplan estas
disposiciones
« Deben existir dreas fisicamente separadas y ubicadas adecuadamente para
evitar contaminaciones quimicas o biolog entre las zonas y que
puedan afectar te fa i idad del product
. Debe existi espacio suficiente en cada area para permilic la instalacién de
equipos e inst los que se requi para que el personal efectue sus
labores corectamente,
. Se debera contar con instalaciones sanitarias como barios, letrinas, lavabos,
gad dreas de y eslar provi de agua comente, papel
higiénico, retretes, jabdn desinfectant toallas bles y recip para
Ia basura
« La piscigranja deberd estar pr con un sficiente de agua

Se debe contar con tapetes sanitanos a la entrada de las instalaciones donde
sanmmwmam:aummmmmumu
incubacion de huevos y cultivo de alevinos.

Debe existic un area de { de tos quimicos, g
mandiles. bolas, cubieras para la cabeza y olro equipo de proteccion,

La piscigranja debe tener el equipo y matenales necesanos para la impieza, y
en caso én deben

Es importante subrayar que todas las instalaciones de los servicios auxiliares
(energia eléclrica, agua. drenaje y gas), deben ajustarse a las disposiciones
oficiales vigentes,

Los equipos y utensilios deben estar limpios y desinfactados antes de ser
almacenados para evitar su contaminacion.

.

SISTEMA DE CONTROL DE PLAGAS

. Sodebmcmpbumenasprécﬁcasdemmmmmm“qa
alraiga a roedores u olras plagas, asi como implementar un programa de
control de las mismas que incluya su p 0 y S

« Los agentes bioldgicos, quimicos y fisicos que se wtilicen para el conlrol de
plagas deben ser apli por pe { d

ABASTECIMIENTO DE AGUA Y HIELQ
+ Debe existir un suministro de agua polable y/o agua fimpia con adecuada



